
２０２４年３月２１日 

イオン北海道株式会社 

 

「マックスバリュ北広島店」 

３月２９日（金）リニューアルオープン！ 
 

イオン北海道株式会社（以下、当社）は、２０２４年３月２９日(金)午前９時、北広島市にあります   

「マックスバリュ北広島店」（以下、北広島店）をリニューアルオープンしますのでご案内申し上げま

す。 

 

北広島店は、北広島市の中心部、道道１０８０号線沿いに２００６年７月にオープンして以来、地域

の皆さまにご愛顧いただいております。この度、お客さまのニーズに合わせたお店に生まれ変わるべく、

２０１６年４月以来、約８年ぶりとなるリニューアルを実施します。 

今回のリニューアルでは、店内を快適にお買い回りできるよう店内レイアウトを見直すとともに、 

お惣菜やお弁当をはじめ、冷凍食品やインストアベーカリーなど、即食・簡便商品の品揃えを強化しま

す。また、産地直送の野菜・果物や魚介類など、新鮮な生鮮食品も豊富に品揃えします。さらに、リニ

ューアルを機に老朽化した設備の入れ替えや、省力化・省人化につながるフルセルフレジの新規導入を

行います。 

 

当社は、北海道の皆さまに「イオンのあるまちに住みたい」と思っていただけるよう、毎日のくらし

に欠かせない商品を「より豊かに」「より便利に」そして「よりお値打ちに」ご提供してまいります。 

 

 

【店舗概要】 

●店 舗 名 称：マックスバリュ北広島店 

●リフレッシュオープン日：２０２４年３月２９日（金）９時オープン 

●所 在 地：〒０６１－１１３１         

北海道北広島市美沢４丁目１番２ 

●電 話 番 号：０１１‐３７３－８８８２ 

●店 長：苅和野 進（かりわの すすむ） 

●売 場 面 積：約１,８９０㎡ 

●営 業 時 間：８時～２２時 

●休 業 日：年中無休 

●駐 車 台 数：約３５０台 

●ＨＰアドレス：https://www.aeon-hokkaido.jp/mv/shop/kitahiroshima/ 
●楽 宅 便：お買い上げいただいた商品をご自宅へお届けするサービス「楽宅便」を 

行っています。詳しくは上記ホームページからご確認ください。 

 

〈マックスバリュ北広島店 外観〉 

ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ 

https://www.aeon-hokkaido.jp/mv/shop/kitahiroshima/


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

※画像はすべてイメージです。 

◆お惣菜、お弁当の品揃えを強化！ 

・お惣菜売場では、当社オリジナルの「手作りだし巻き玉子焼き」を販売

します。「日高昆布だし」を使用し、だし感や風味にこだわった逸品で

す。また、グリル商品を導入し、チキンステーキや、ローストレッグ、

チーズ焼きなどを展開します。 

・冷惣菜売場では、“ちょっとでいいけど、しっかりしたおかずや野菜も

食べたい”という声にお応えし、イオン北海道オリジナル惣菜「いろ

いろプラス」シリーズを初導入。自社工場製豆腐におくら餡や麻婆餡

をかけた 「混ぜて食べよう！」シリーズや、おかず・おつまみの１品

に活躍する肉・魚惣菜やサラダを品揃えします。また、こだわりのロ

ーストビーフを導入し、サラダや握り寿司としても展開します。 

・お弁当売場では人気の日替わり弁当から週末限定で「のっけ弁当」を

新たにラインナップ。「お肉」をメインに盛りつけ、唐揚げやコロッケ

などのおかずも入った安くてボリューム満点の１品です。 

◆冷凍食品の品揃え強化！ファイターズコーナー新設 

・冷凍食品売場では、新たにリーチインケースを導入し、商品陳列スペ

ースを拡げ、冷凍野菜や果実、おかずの品揃えを拡大します。 

・また、「北海道ボールパークＦビレッジ」が近いため、冷蔵食品売場

に北海道日本ハムファイターズ応援コーナーを設置します。日本ハム

商品を多数品揃えし、見た目にも楽しい売場でお客さまをお迎えしま

す。 

 

●リニューアルＴｏｐｉｃｓ● 

◆地場の食材など、生鮮食品の品揃えを強化 

・農産売場では、産地直送の野菜・果物の売場展開を拡大するほか、機

能性や高機能のものから当社こだわりの商品までトマトコーナーを

拡大します。また、果物コーナーではカットフルーツの品揃えを強化

するほか、国内のこだわり果物を品揃えし、差別化を図ります。 

・水産売場では、近郊の港で獲れた新鮮な魚介類を品揃えするほか、季

節感ある素材を使用したお造りや寿司を提供します。また、使いたい

ときに使えるストック用に便利な冷凍素材の品揃えを拡大します。 

・畜産売場では、長沼ジンギスカンや南幌ジンギスカンなど、店舗近郊

のジンギスカンブランドをコーナー化します。また、おつまみ需要と

して、馬刺しの取り扱いを行うほか、簡単便利な豚味付肉、鶏味付肉

をコーナー化します。 

〈冷凍食品売場〉 

〈インストアベーカリー売場〉 

〈トマトコーナー〉 

〈いろいろプラスシリーズ〉 

◆インストアベーカリーの品揃えを強化  

・インストアベーカリー売場では、他店舗で好評の手伸ばしピザを導入。

専用の４００℃オーブンで短時間焼き上げることでナポリ生地特有

のもちもち感を創出します。 

・また、独特のもっちり感や焼き上げた時の香ばしい麦の香りが特徴の

江別産小麦を使用し、看板食パンの常食宣言やフランスパンをグレー

ドアップします。 

〈だし巻き玉子焼き〉 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【本件に関するお問い合わせ】 

 イオン北海道株式会社 環境・社会貢献・広報・ＩＲ部    電話：０１１－８６５－９１１１ 

 

 

ご参考 

●環境・社会貢献活動について ＜取り組みの一例＞ 

▸イオン 幸せの黄色いレシートキャンペーン 

イオンでは毎月１１日を「イオン・デー」として、お買物されたお客さまのレシートを  

応援したい地域のボランティア団体の投函ボックスへ入れていただくことにより、投函 

されたお客さまレシート合計金額の１％に相当する品物をその団体に寄贈する「イオン 

幸せの黄色いレシートキャンペーン」を実施しております。当店では、２０２３年度に  

投函いただいたレシート総額の１％にあたる約１６万３千円相当の品物を地域の５つの

団体へ寄贈します。 

 

▸資源回収・食品レジ袋無料配布中止・プラスチック製カトラリーの切り替え 

当社では、いち早く資源の節約やＣＯ２の排出削減に取り組み、買物袋持参運動によるレ

ジ袋削減や店頭資源回収による紙パックや食品トレーなどの有効活用を実施しています。 

食品トレーについては、真空パックなどトレーを使わない商品を販売している ほか、再

度資源化して新しいトレー（エコトレー）に生まれ変わらせる「トレー to トレー」の取

り組みを㈱エフピコと連携して行っています。また、食品レジ袋については、プラスチッ

ク製・紙製限らず、全てのレジ袋を有料で販売しているほか、お客さまにお渡しするカト

ラリーについて、使い捨てプラスチック素材から紙や木製といった環境配慮型素材に切り

替えております。 

 
▸「フードドライブ」について 

フードドライブは、「ご家庭で消費されずに残っている未開封かつ賞味期限内の加工

食品」を店舗にお持ちいただき、その後必要とされている団体さまにお届けするこ

とにより、食品廃棄物削減につながる取り組みの一つで、当社では２０２２年６月

からスタートしました。これまでに計３５店舗で取り組みを開始しており、４月５

日（金）より北広島店でも実施を予定しています。 

 

※画像はすべてイメージです。 

※画像はすべてイメージです。 

〈セルフレジ〉 

◆お会計時間の短縮に。セルフレジを新規導入、セミセルフレジを追加導入！ 

・お客さま自身でお会計をしていただくセルフレジを新たに８台新規導入するほか、セミセルフレジを

８台を追加導入します。スムーズで快適なお会計を実現します。 

イオン千歳店の回収ボックス 

〈セミセルフレジ〉 


