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イオン北海道株式会社 

 

新商品も続々！北海道のおいしさを全国へお届けします 

５月７日（土）｢イオンの夏ギフト｣承り開始 
「ｅショップ」限定商品もご用意 

 
イオン北海道株式会社は、５月７日（土）より道内の「イオン」「マックスバリュ」「ザ・ビッ

グ」など１２４店舗およびイオン北海道のインターネットショップ「ｅショップ」（以下、「ｅショ

ップ」）において、「イオンの夏ギフト」の承りを開始します。 

今年の夏ギフトも、イオングループが全国各地のおいしさと楽しさを提供する「夏ギフト２０２２」

に加え、“北海道のおいしさ”を厳選した北海道限定のギフト「じもののギフト北海道」をご用意しま

した。 

一例として、“北海道を贈ろう”特集では、富良野市で５０年以上、三代にわたってメロンづくりを

続ける中山農園の「ふらのの麓メロン」や、小樽の海で育ったブランドホタテ「おタテ」を相性抜群

のソースで味付けした「ホタテｄｅポン」、循環型農業を学ぶ学生が丹精込めて育てた三元豚を使用

した「酪農学園大学豚肉使用 炭火風豚丼の具ギフト」などを取り揃え、北海道の大自然がはぐくむ素

材や商品を１６品目集めました。人気の特集“北海道スイーツ”では、札幌で人気の「シメパフェ」

の名店「パフェ、珈琲、酒、佐藤」がプロデュースするピスタチオスイーツ専門店「佐藤堂」が生み

出した濃厚ピスタチオのスイーツ「北海道 熊もなかセット」や、“Ｐａｔｉｓｓｅｒｉｅ ｓｏｒａｋ

ａ”の空知の恵みを感じるカラフルでおしゃれなスイーツ「月夜のエクレール」など、おうち時間を

楽しめる商品や自分へのご褒美にもおすすめな商品を１２品目取り揃えました。また、「ｅショップ」

限定商品として、“ご自宅ギフト”１６品目と“道央・道北めぐりギフト”２０品目の計３６品目を取

り揃え、さまざまな需要にお応えしてまいります。 

 

 

 

 

大自然がはぐくむ素材も、丁寧な仕上げも、食べる人のよろこびのため。大切な人に想いを込めて

贈りたい、北海道のおいしさを集めました。 

 

～深い甘みと、とろけるような味わいが口いっぱいに広がります。～ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※掲載写真はすべてイメージです。 

 

富良野市産 中山さんのふらのの麓メロン 特秀品 

本体価格４,９８０円（税込５,３７８.４０円） 

   ２Ｌサイズ、特秀品（赤肉）、２個（１個１.６Kg） 

 

本体価格２,９８０円（税込３,２１８.４０円） 

   ２Ｌサイズ、特秀品（赤肉）、１個（１個１.６Kg） 

    

 イオン北海道 

オリジナルギフト箱で

お届けします。 

北 海 道 を 贈 ろ う 

 

ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ 

富良野市で５０年以上、三代にわたってメロンづくりを続ける

中山農園。慎一さん、貴宏さんの２人が個々に営む農園は、持

続可能な経営を目指す農家に与えられるＪＧＡＰにそれぞれ

認証されており、常に「さらに良質なメロン」を探求し続けて

います。高い品質を維持しているのは徹底した生育環境の最適

化。寒暖差が大きく水はけのよいメロンづくりに適した地域

で、手間と工夫を惜しまずに育てた最高級の味をご賞味くださ

い。 

(左)中山慎一農園 中山慎一さん 

(中)中山貴宏農園 中山貴宏さん 

(右)中山慎一農園 中山修斗さん 



 

～レンジでポン！から３０秒で、本格レストランの味が完成です。～ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

～炭火焼き風の香ばしい豚丼がイオン北海道ギフト限定で登場。～ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

～生乳を使ってつくるクリーミーでなめらかな味わいが自慢。～ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「おタテ」は小樽の海で育ったブランドホタテで、小ぶりながら身の締まった貝柱と深い甘みが特徴。

２０２１年に小樽水産加工グランプリで金賞を受賞した「ホタテｄｅポン」は、入久 三浦水産の四代

目三浦一浩社長が、ニセコのレストランシェフの助言を受けながら試行錯誤して開発。バターやうに、

アスパラやコーンなど、北海道産の素材を使用しています。ベシャメル＆チーズは、２種のチーズのコ

クとまろやかなソースがホタテと相性抜群。焦がしバター醤油は、エシャロットの風味がアクセントに。

雲丹バターは、ばふんうにの贅沢な味わいが楽しめます。つくり方は、袋ごと電子レンジで温めるだけ。

レンジの中でポン！と音がしてから３０秒経つと、貝殻に盛り付けた姿も華やかな本格メニューが完成

します。 
 

入久 三浦水産 ホタテｄｅポン（２種の味） 

本体価格４,８００円（税込５,１８４円） 
ベシャメル＆チーズ１３０ｇ・焦がし醤油＆バター 

８５ｇ各２（各原料帆立小樽市産） 

   

入久 三浦水産 ホタテｄｅポン（３種の味） 

本体価格６,２００円（税込６,６９６円） 
雲丹バター９５ｇ・ベシャメル＆チーズ１３０ｇ・ 

焦がし醤油＆バター８５ｇ各２（各原料帆立小樽市産） 

※掲載写真はすべてイメージです。 

酪農学園大学と東日本フードがコラボした豚丼が、イオン北海道オリジナルのギフトとして登場。使用

する豚肉は循環型農業を学ぶ同大学の学生たちが育てたもの。餌には江別市近郊の食品残渣（ざんさ）※

を利用し、学生自らが栄養バランスを考慮して独自に配合したものを与えています。体調の変化がない

か毎日様子を見ながら育てた三元豚は、ほどよく脂肪がついてきめ細やかでやわらかい肉質です。漬け

タレは、フライパンで焼いても炭火焼きしたような香ばしさや味わい深さが感じられるように開発しま

した。 

 

東日本フード 酪農学園大学豚肉使用 

炭火風豚丼の具ギフト 

本体価格３,７００円（税込３,９９６円） 
豚ロース（スライス）１１０ｇ（タレ込み）×３・ 

豚かたロース（厚切りカット）１１０ｇ（タレ込み）×２ 

（各原料肉北海道産）（各未加熱）、豚丼のかけだれ２２０ｇ 

日高の海を見渡せるロケーションに建つＰｅｅｋａｂｏｏは、地元の牧場でミネラルたっぷりの牧草を

食べてのびのびと育った乳牛の、搾りたての生乳を仕入れ、風味をそこなわないよう低温殺菌してケー

キなどに使用しています。カラフルなメレンゲクッキーは、外側がサクサクで中がシュワッと溶ける口

あたり。ショコラケーキは生地に生乳と卵をふんだんに使っており、しっとりとしたスポンジとトッピ

ングの生クリームが相性抜群です。 
 

Ｐｅｅｋａｂｏｏ 

カラフルメレンゲクッキー４袋セット 

本体価格２,３８０円（税込２,５７０.４０円） 
カラフルメレンゲクッキー（ピンク・黄色・青色・緑色） 

各２６ｇ（各８個） 

   

Ｐｅｅｋａｂｏｏ 贅沢生しぼり・ 

雪ふる白いティラミス＆ショコラケーキ 

本体価格３,６８０円（税込３,９７４.４０円） 
贅沢生しぼり雪ふる白いティラミス・ショコラケーキ 

（各直径約１５ｃｍ） 

 

※残渣…商品を製造する際に生じた不要物や、売れ残り、加工や調理で生じた食品廃棄物のことです。 



 

 

北海道を味わう夏のスイーツが大集合。良質なミルクを使ったアイスクリームや、長く親しまれる定

番、こだわりの新登場スイーツも揃えました。北海道の素材を活かしたおいしさがいっぱいです。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「ｅショップ」限定 夏ギフト 

「ｅショップ」限定商品として、“ご自宅ギフト”１６品目と“道央・道北めぐり”２０品目計３６

品目のＷＥＢ限定の商品をご提案します。 

 

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ＨＯＫＫＡＩＤＯ ＳＷＥＥＴＳ‐北海道スイーツ‐ 

 

 

佐藤堂 北海道 熊もなかセット（ピスタチオ餡＆小豆餡） 

本体価格４,０００円（税込４,３２０円） 
ピスタチオ餡＆小豆餡９７ｇ×６ 

賞味期間：常温にて３０日間 

佐藤堂 北海道 熊もなかアイスセット 

本体価格４,０００円（税込４,３２０円） 
ピスタチオアイス＆ミルクアイス６０ｍｌ×６ 

【佐藤堂】～北海道土産の新定番！かわいい木彫りの熊がスイーツになりました。～ 
夜に味わうパフェ「シメパフェ」で知られる、札幌の「パフェ、珈琲、酒、佐藤」。同店がプロデュースするピスタチ

オスイーツ専門店「佐藤堂」が生み出した、コロンとかわいい熊の木彫りの形のもなかに、２種類の味を組み合わせ

たスイーツ。パフェにヒントを得て、味の組み合わせや食感の変化を楽しめるように仕上げました。 

羅臼町産原料にこだわり、厳選した真ほっけを天日塩を使用した 

調味液にじっくりと漬け込み、うま味を凝縮した一夜干し製法で 

仕上げました。 

 

丸三北栄商会 羅臼産 真ほっけ開き一夜干しセット 

本体価格５,０００円（税込５,４００円） 
真ほっけ開き(羅臼町産原料)３００ｇ×５ 

 

強い甘みの中にほどよい酸味があり、濃厚な味が特徴です。 

 

増毛町産 さくらんぼ 紅てまり 

本体価格５,５８０円（税込６,０２６.４０円） 
２Ｌサイズ、３００ｇ×２ 

【Ｐａｔｉｓｓｅｒｉｅ ｓｏｒａｋａ】～空知の恵みを感じるカラフルでおしゃれなスイーツ。～ 

空知地方の豊かな農産物をスイーツで広めたいという想いから生まれたＰａｔｉｓｓｅｒｉｅ ｓｏｒａｋａ。

「月夜のエクレール」は生地に岩見沢市産おぼろづきの米粉を使用した看板商品です。生地の軽い食感と、チョコ

レートやクリームが相性抜群。当別町にあるファーム アグリコラで採れる平飼い有精卵を使用した「北海道生ブ

リュレ」は、素材の濃厚さを残しつつ、軽やかに仕上げた食感が人気です。 

Ｐａｔｉｓｓｅｒｉｅ ｓｏｒａｋａ 

月夜のエクレール ５本セット 

本体価格２,８００円（税込３,０２４円） 
月夜のエクレール（プレミアムカスタード・チョコカスター

ド・美唄ハスカップ・十勝小豆＆抹茶・北海道かぼちゃ）各

６０ｇ 

 

Ｐａｔｉｓｓｅｒｉｅ ｓｏｒａｋａ 

北海道生ブリュレ ６個セット 

本体価格３,５００円（税込３,７８０円） 
北海道生ブリュレ（プレーン・美唄ハスカップ・あん） 

各７０ｇ×２ 

※掲載写真はすべてイメージです。 



【「イオンの夏ギフト」販売概要について】  
承り期間：５月７日（土）～８月８日（月）  

早得承り期間：５月７日（土）～７月１１日（月） 

対象商品がカタログ表示本体価格から１０％ＯＦＦでご購入いただけます。 

承り店舗：道内の「イオン」「イオンスーパーセンター」「マックスバリュ」「ザ・ビッグ」 

「フードセンター」１２４店舗 

▽イオン北海道のインターネットショップ「ｅショップ」 

（URL）https://es.aeon-hokkaido.jp/eshop/ 

品 目 数：「じもののギフト北海道」（北海道版） ６５９品目（内、早得対象商品：２１８品目） 

「夏ギフト２０２２」（全国共通版）１,４２０品目（内、早得対象商品：８５９品目） 
※承り期間、お届け期間は、商品によって異なります。 

 

【ボーナスポイントプレゼントキャンペーン】 
５月７日（土）～８月８日（月）までの期間中にボーナスポイント

のマークのついた商品をお買上げの際、イオンカードのクレジット

払い、電子マネーＷＡＯＮのお支払いで、通常ポイントにプラス 

されます。 
※「じもののギフト北海道」対象商品は１７０品目となります。 

※「ｅショップ」でお買い上げの場合、１１月以降の請求時に付与されます。 

 

【イオン北海道のインターネットショップ「ｅショップ」について】 

商品の閲覧からご注文、お支払いまで、スマートフォン・タブレット・パソコンにて全国各地から

ご利用いただけます。夏ギフトについては、「夏ギフト２０２２」（全国版）、「じもののギフト北海

道」（北海道版）に掲載の商品をはじめとする、約２,０００品目をお取り扱いしております。その

ほか、ｅショップ限定として、“ご自宅ギフト”１６品目と“道央・道北めぐりギフト”２０品目を

ご用意しました。   

また、「ｅショップ」限定で、イオンマークのカードのクレジット払いご利用で『ＷＡＯＮＰ

ＯＩＮＴ基本の５倍』をプレゼントいたします。 

承 り 期 間：５月７日（土）９時～８月８日（月）２３時５９分決済完了分まで 

早得承り期間：５月７日（土）９時～７月１１日（月）２３時５９分決済完了分まで 
※ 酒ギフトなど、一部お取り扱いのない商品がございます。 

※ お客さま感謝デーなどの割引や各種キャンペーンの対象外とさせていただきます。 

※ 電子マネーＷＡＯＮをご利用いただくことができません。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【本件に関するお問い合わせ】 

 イオン北海道株式会社 環境・社会貢献・広報・ＩＲ部    電話：０１１－８６５－９１１１ 

https://es.aeon-hokkaido.jp/eshop/

