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マックスバリュ北海道株式会社 

イオン北海道株式会社 

 

“北海道の魅力がいっぱいつまったお正月を”  

１０月５日（金）「イオンのおせち２０１９」ご予約承り開始 
 

 

 北海道のイオングループ（マックスバリュ北海道株式会社・イオン北海道株式会社）は、１０月５日

（金）より道内の「マックスバリュ」「ザ・ビッグ」「イオン」「イオンスーパーセンター」など１２８

店舗およびイオン北海道のインターネットショップ「ｅショップ」において「イオンのおせち２０１９」

のご予約承りを開始します。 

 

 近年のおせちのトレンドにおいては、伝統的な“和”を選ばれるお客さまも多くいらっしゃる一方で、

年々“和洋折衷”も引き続き人気となっております。また、高齢化や少人数世帯の増加に伴い、小容量

のおせちの需要も高まっております。これを受け、北海道のイオングループでは、“和”から“洋”    

までバラエティ豊かなおせちや小容量の二段重おせちのほか、道産の大粒の黒豆を使用した「黒豆」や

釧路産昆布を使用した「紅鮭昆布巻」など素材にこだわった和風のおせち「夢錦」、エゾシカ・マイス

ターの黒島祥之シェフ監修による道産食材をふんだんに使用した洋食重と和食重の特製二段重「北海道

黒島監修おせち」など、北海道食材にこだわった北海道オリジナルおせちを１９種類ご用意しました。 

 また、１２月５日(水)までの承りで５％割引になる「早得」やｅショップ限定のときめきポイント５

倍が付与される特典もご用意しております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

北海道オリジナル「夢錦」四段重     北海道オリジナル「北海道黒島監修おせち」二段重 
本体価格１５,０００円（税込１６,２００円）             本体価格１５,０００円（税込１６,２００円） 

 

【「イオンのおせち２０１９」販売概要】 

承り期間：１０月５日（金）～１２月２５日（火） 

▽早得の承り期間…１０月５日(金)～１２月５日(水)２０時まで 

※商品によって承り期間が異なります。承り期間の最終日は２０時までとなります。 

承り店舗：道内の「マックスバリュ」「ザ・ビッグ」「いちまる」「フードセンター」「プライスマート」

「イオン」「イオンスーパーセンター」１２８店舗 
     ※ジョイ朝日町店除く ※イオン静内店については営業再開後承りを開始します。 

    ▽イオン北海道のインターネットショップ「ｅショップ」 

    （URL）https://es.aeon-hokkaido.jp/eshop/ 
※承り期間の最終日は１８時まで 

お届け日：１２月３０日（日）～１２月３１日（月） 
     ※お届け日、お届け方法は商品によって異なります。 

また、お届け日が１２月２８日（金）～１２月２９日（土）の商品もございます。 

品 目 数：全国版 １９品目、北海道版 １９品目   

価 格 帯：本体価格３,３００円～３９,５００円（税込３,５６４円～４２,６６０円） 

 

 

エゾシカ・マイスターの黒島祥之シェフ監修に

よる道産食材をふんだんに使用した洋食重と和

食重の特製おせち 

「ちょっと贅沢なお正月」をコンセプトにした

ボリューム感のあるおせち。紅鮭昆布巻は「釧

路産昆布」、黒豆は「北海道産」原料を使用 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                     北海道オリジナル「和の錦」三段重 

                       本体価格１０,０００円(税込１０,８００円) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                     北海道オリジナル「彩の錦」三段重 

                       本体価格１０,０００円(税込１０,８００円) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                      北海道オリジナル  北海道島の人  

海鮮おせち「蝦夷一華（えぞいちげ）」二段重 

                       本体価格１５,０００円(税込１６,２００円) 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

                       

                     全国共通 和風三段重「慶」（よろこび） 

                       本体価格１０,０００円(税込１０,８００円) 

 

 

 

【本件に関するお問い合わせ先】 

マックスバリュ北海道株式会社 経営企画部          TEL ０１１-６３１-５１９２ 
イオン北海道株式会社 総務部広報・ＩＲグループ 佐藤・山崎  TEL ０１１-８６５-９１１１ 

 

伝統的なおせち食材を中心に、和の味わいを華

やかに盛り付けた、ご家族揃って楽しめる２０

１７年度おせち人気Ｎｏ.１の三段重です。 

一の重には海老、あわび・ぶり、二の重にはス

モークサーモン、三の重にはいくらをメインに

盛り付けております。和の風情あふれるおいし

さをお楽しみください。

伝統的なお正月料理の他、お祝いの宴席にも最

適な一品料理を彩り豊かに取り揃えたお得なお

せち。噴火湾産の帆立を柔らかく炊き上げた「帆

立の煮付け」や、釧路産昆布を使用した「紅鮭

昆布巻」、黒豆は「北海道産」原料を使用してい

ます。 

和・洋・中をコンセプトに彩り豊かなおせちを

盛り込みました。「和の重」「洋の重」「中華の重」

があり、少しずつ色々な食材を楽しめる三段重

です。 

海鮮具材がたっぷり入った二段重おせち。 

日本最北の離島・礼文島で人気の逸品をはじめ、

海の幸を提供する「島の人」オリジナルの人気

具材を詰め込み、見た目も彩りも華やかなおせ

ちです。 

新登場！ 


