
２０１８年１０月１０日 

イ オ ン 北 海 道 株 式 会 社 

マックスバリュ北海道株式会社 

 

次世代に受け継いでいきたい 北海道の冬の美味を集めました 

１０月１３日(土)｢イオンの冬ギフト｣承り開始 
 

北海道のイオングループ（イオン北海道株式会社、マックスバリュ北海道株式会社）は、１０月  

１３日（土)より道内の「イオン」「イオンスーパーセンター」「マックスバリュ」「ザ・ビッグ」など

１２８店舗およびイオン北海道のインターネットショップ「ｅショップ」でイオンの冬ギフトの承り

を開始します。 

 

本年も、イオングループが全国各地のおいしさと楽しさを提供するギフトカタログ「イオン冬ギフ

ト２０１８」に加え、“北海道の美味”を厳選した北海道限定のギフトカタログである「じもののギ

フト 北海道」をご用意しました。北海道限定カタログからは、夏ギフトに続き、北海道命名１５０

年を記念して未来へつなぐ北海道“冬の美味”と題し、上士幌からハーブを食べて育つ、サシと赤身

のバランスの良さが特徴の「十勝ハーブ牛プレミアムローストビーフ」や旭川からは、銘酒「男山」

の酒粕をはじめ北海道産の醸造品を使い熟練の技術で仕込んだ漬魚「漬魚の極み 男山酒粕漬セット」

など、次世代に伝えたい北海道の味を２１種類集めました。また、道内各地に店舗のあるイオンの従

業員だからこそ知っている地元ならではのおいしいギフト“北海道の地元自慢特集”からは、登別店

から「らんぼっけのたらこ」や「のぼりべつプリンセット」、上磯店からは「はこだて雪んこ４種セ

ット」や「社のぎょうざオリジナルセット」など１４種類取り揃えました。 

 

 

 

 

～ハーブを食べて育つ、健やかな牛。サシと赤身のバランスの良さが特徴です～ 

ノベルズ食品 十勝ハーブ牛プレミアムローストビーフ   

本体価格７,０００円（税込７,５６０円） 
    

十勝の大地と大雪山系の伏流水に恵まれる上士幌で、約４０ 

年の歴史を持つ延與（えんよ）牧場を前身とする牧場が、 

ノベルズ食品の「原点」となる場所。十勝ハーブ牛は、黒毛 

和牛とホルスタインをかけ合わせた交雑種で、程よいサシと 

赤身の特徴を兼ねそなえています。ローストビーフは塩・ 

こしょうのみのプレーンと和風みその２種類で、素材の味を 

活かした味付け。スライスしてそのままでも、お料理にも 

お使いいただけます。 

＜ローストビーフ(プレーン・和風みそ)各１００g×２(各原料肉北海道産)＞ 

 

 

【「イオンの冬ギフト２０１８」販売概要について】 

承り期間：１０月１３日（土）～１２月２４日（月）  

早得承り期間：１０月１３日（土）～１２月１０日（月）※対象商品がカタログ表示税込価格より１０％割引 

承り店舗：道内の「イオン」「イオンスーパーセンター」「マックスバリュ」「ザ・ビッグ」「いちまる」 

     「フードセンター」「プライスマート」１２８店舗 
     ※ジョイ朝日町店除く ※イオン静内店については営業再開後承りを開始します。 

    ▽イオン北海道のインターネットショップ「ｅショップ」 

    （URL）https://es.aeon-hokkaido.jp/eshop/    

品 目 数：「じもののギフト 北海道」（北海道版）７０３品目（内、早得対象商品：３０６品目） 

「イオン冬ギフト２０１８」（全国共通版）１,２８６品目 

（内、早得対象商品：７０３品目） 

配送料金：常温配送料金 ３２４円（税込）、 冷蔵・冷凍配送料金 ５４０円（税込） 
※承り期間、お届け期間は、商品によって異なります。  

北海道命名１５０年記念 未来へつなぐ 北海道冬の美味 
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※掲載写真はすべてイメージです。 

https://es.aeon-hokkaido.jp/eshop/


    

 

～北海道の老舗の醸造品で丹念に手仕込みしました～ 

①旭川くまだ 漬魚の極み 男山酒粕漬セット 

本体価格５,５００円（税込５,９４０円） 

②旭川くまだ 漬魚の極み 鮭づくしセット 

本体価格４,５００円（税込４,８６０円） 
 

旭川の地で、１９１２年の創業から１０６年を数える 

くまだが、独自商品づくりに着手したのは２００８年。 

「男山酒粕漬セット」は、同じく旭川の老舗酒蔵・男山 

の酒粕を、さらに半年ほど熟成させた「諸白粕（もろは 

くかす）」にして使用。「鮭づくしセット」は、旭川・キッ 

コーニホンの醤油、札幌・福山醸造の味噌を使用。魚の 

うま味と北海道の醸造品が織りなす味の数々をお楽しみ 

ください。 
＜①秋鮭旭川酒粕漬(北海道産原料)・紅鮭旭川酒粕漬(ロシア産原料)・めぬき旭川酒粕漬(アメリカ産原料)・ 

銀だら旭川酒粕漬(アメリカ産原料)各約８０g×２切。 

②秋鮭(旭川酒粕漬・札幌味噌漬・旭川醤油漬・酒粕味噌漬)各約８０g×２切(各北海道産原料)＞ 

 

～北海道でぶどうづくりに打ち込む「匠」の名を冠にした限定ワイン～ 

北海道ワイン 匠飲みくらべセット 

本体価格４,２９０円（税込４,６３３円） 
 

１９７２年に浦臼町でぶどう畑の開墾を始めて以来、およ 

そ半世紀にわたりワインづくりに携わってきた北海道ワイン。 

中でもぶどう栽培のエキスパートとして認められた「匠」は 

わずか３名。今回は宍戸富ニレゲント・田崎正伸ツヴァイ 

ゲルトの赤ワイン２本をセットにしました。ぶどうの生育 

状況にまで気を配りながら、熟練の醸造者がぶどうの個性を 

活かして丁寧に仕上げました。それぞれの飲みくらべ、 

料理とのマリアージュをお楽しみいただけます。 
＜葡萄作りの匠(宍戸富ニレゲント・田崎正伸ツヴァイゲルト)各７２０ｍｌ＞ 

 

～伝統の職人技、直下式炭火製法で仕上げた人気商品のセット～ 

トンデンファーム 北海道１５０年お祝いセット 

本体価格５,５００円（税込５,９４０円） 

  

 トンデンファームの代名詞でもある直下式炭火製法。 

 釜の中で炭火をおこし、北海道産の白樺チップで燻煙します。 

 ４８基の燻煙釜が並ぶ工場は国内でも最大級の規模。 

 汗が噴き出すほどの熱気の中、ベーコンは約２日間、 

 骨付きソーセージは３時間ほどかけ、温度変化をチェック 

 しながら熟練の職人技でスモーク。今回は北海道命名１５０ 

年を記念し、すべての商品に北海道産豚肉を使用した特別な 

 セットを４種類ご用意しました。噛みしめるほどに北海道 

の恵みを味わっていただけます。 
＜一例：「北海道１５０年お祝いセット税込５,９４０円」炭火焼焼豚２００ｇ、骨付きソーセージ１８０ｇ、 

ピルカウィンナー・荒挽ウインナー各１２０ｇ、炭火焼ベーコン７０ｇ、ロースハムスライス６０ｇ、生ハムロース４０ｇ＞ 

 
★お好きなコースを選んで当たる！「トンデンファームキャンペーン」★ 

１０月１３日(土)～１２月２４日(月)の期間、冬ギフト「トンデンファーム」を含むお買い上げレシートを、店頭

の応募ハガキまたは郵便ハガキに貼り、必要事項を明記の上ご応募いただきますと、抽選でＡコース「親子で楽し

む 江別トンデンファームの工場まるごと体験」５組２０名さま、Ｂコース「まるごと楽しむ トンデンファーム

北海道豚肉の布巻ボンレスハムと炭火焼焼豚セット」５０名さまにプレゼントいたします。詳細については、カタ

ログギフト「じもののギフト 北海道」４ページをご確認ください。 ※応募締切は１２月２６日(水)当日消印有効 
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                                 昔ながらの製法を守る手づくりの味 

                                 マルフク武澤水産 らんぼっけのたらこ 

                      ５００ｇ：本体価格４,５００円（税込４,８６０円） 

 

 

                       １.０㎏：本体価格８,７００円（税込９,３９６円） 

 

 

                      地域に伝わる昔ながらの技法と味付けでつくられ 

ているらんぼっけのたらこ。たらこ本来のプチプチ 

の食感と甘みが堪能できる一品となっております。 

ぜひご賞味ください。 
 

 

 

                                 手づくり素材にこだわった、函館の有名ぎょうざ 

                                 創造企画 社のぎょうざオリジナルセット 

                           本体価格３,５００円（税込３,７８０円） 

                      

                      北斗市七重浜のラーメン店「初代 社(やしろ)」の 

手づくり餃子です。豚肉は森町のひこま豚、キャベ 

ツは函館の契約農家で獲れた鮮度の良いものを、ニ 

ラは知内町の特産品を使用。タレなしでも素材の味 

がしっかり楽しめ、ジューシーで『うまいんです！』。 

贈り物やご自宅用にもおすすめです。 

 

 

■「じもののギフト北海道」。毎年、人気上位のこの一品！！ 

 

～塩とわらの低温熟成でつくられる美味～ 

タカヒロ 氷蔵わら製法 塩紅鮭 

 

紅鮭をらうす海洋深層水(濃縮塩水)を使った塩水に 

一昼夜漬け込んだ後、塩とわらでサンドイッチ状に 

積み上げます。 

低温(０～５℃)で熟成させる「氷蔵わら製法」により、 

まろやかで味わい深い紅鮭に仕上げました。 

 

○塩紅鮭姿切身（甘塩味・中辛塩味）セット   ○塩紅鮭姿切身（甘塩味） 

本体価格８,３００円              本体価格７,３００円 
（税込８,９６４円）                （税込７,８８４円）  

 

 

塩紅鮭半身姿切身(甘塩味              塩紅鮭半身姿切身 

・中辛塩味)各約８００ｇ              (ロシア産原料)  

（各ロシア産原料）                 １尾約１.６㎏ 

 

 

 

 

店長 

佐々木 益雄 

グロサリー担当 

中下 秀平 

イオン上磯店のおすすめ！ 

イオン登別店のおすすめ！ 



■白い恋人をメインにＩＳＨＩＹＡで人気のお菓子をセレクトしました。 
 

大切なひと箱だから、ＩＳＨＩＹＡの職人たちが自信をもって焼き上げたお菓子を 

詰め合わせました。その一つひとつは、私たちが願いをこめた希望の星。贈る人の心が、 

輝くように。もらう人の心が、ときめくように。心と心を結ぶおいしさをお届けする 

ＩＳＨＩＹＡのギフトです。 

＜商品の一例＞ 

石屋製菓 恋人広場（３６個入り） 
本体価格３,０００円(税込３,２４０円) 

 
白い恋人/ホワイト１８枚、美冬(みふゆ)/ブルーベリー・ 

キャラメル・マロン各２個、i・ガトー(あい・がとー)/２個、 

チョコレート/スイート・ミルク・ホワイト各２個、 

クッキーズ/セサミ・アーモンド・プラリネ・チョコレート 

ココナッツ各１個 

 

 

石屋製菓 コイビトセレクション（２１個入り） 
本体価格２,０００円(税込２,１６０円) 

 
                 白い恋人/ホワイト・ブラック各５枚、美冬(みふゆ)/ブルー 

ベリー・キャラメル・マロン・抹茶各１個、クッキーズ 

ロイヤル/アップルジャム・ブルーベリージャム各１個、 

クリスピーチョコレート/ホワイト・ミルク各１個、 

あんこフィナンシェ/ミルク・チョコレート各１個、 

i・ガトー(あい・がとー)/１個 

 

【ボーナスポイントプレゼントキャンペーン】 

１０月１３日（土）～１２月２４日（月）までの期間中にボーナ

スポイントのマークのついた商品をお買上げの際、各種イオンカ

ード、ＷＡＯＮ ＰＯＩＮＴカード、電子マネーＷＡＯＮでご利

用いただくと、ボーナスポイントをプレゼントいたします。 

※「じもののギフト北海道」対象商品１５４品目 

 

【イオン北海道のインターネットショップ「ｅショップ」の概要について】 

イオン北海道のインターネットショップ「ｅショップ」では、ギフトカタログ「イオン冬ギフト２０

１８」（全国版）、「じもののギフト 北海道」（北海道版）に掲載の商品を始めとする、約１,８００品

目をお取扱いしております。 

また、「ｅショップ」限定でイオンマークのクレジット払い 

ご利用で『ときめきポイント５倍』をプレゼントいたします。 

商品の閲覧からご注文、お支払いまで、スマートフォン・タブ 

レット・パソコンにて全国各地からご利用いただけます。 

お支払い方法は、「クレジット決済」「銀行振込」からのご選択 

が可能です。 
※お客さま感謝デーなどの割引や各種キャンペーンの対象外とさせていただきます。 

※お酒など、一部お取扱いのない商品がございます。 

※電子マネーＷＡＯＮ・ＷＡＯＮ ＰＯＩＮＴカードはご利用いただけません。 

※「ｅショップ」での承りは、１０月１３日（土）９時～１２月２４日（月）２３時５９分まで。 

早得承り期間は、１０月１３日（土）９時～１２月１０日（月）２３時５９分までとなります。 

※「銀行振込」のご選択は、１０月１３日（土）９時～１２月３日（月）１７時００分まで、 

１２月１１日（火）９時３０分～１２月１７日（月）１７時００分までとさせていただきます。 

 

【本件に関するお問い合わせ先】 

イオン北海道株式会社 総務部広報・ＩＲグループ 佐藤・山崎  TEL ０１１-８６５-９１１１ 
マックスバリュ北海道株式会社 経営企画部          TEL ０１１-６３１-５１９２ 

「ボーナスポイント」のマークのついた商品が目印！ 

※マークの一例    ※カードの一例 


