
２０１８年７月９日 

イオン北海道株式会社 

 

伝統、革新、それぞれの味を種類豊富にご提案  

７月２０日“土用の丑の日”メニュー順次展開 

 

 イオン北海道株式会社は、道内の「イオン」「イオンスーパーセンター」４０店舗において、７月   

２０日（金）の“土用の丑の日”に向けて関連商品の展開を順次拡大し、ご予約を承っております。 

近年、日本伝統の食文化である「うなぎ」に対し、「代替蒲焼」と呼ばれる商品が広がりを見せてい

ます。当社ではこうした変化に対応し、伝統メニューとしての「うなぎの蒲焼」と、革新メニューとし

て豊富な種類の「代替蒲焼」のどちらもお選びいただける「土用の丑の日」メニューを展開してまいり

ます。 

 

【商品の一例】                           ※画像はすべてイメージです。 

 

■鹿児島産 トップバリュ グリーンアイ うなぎ長焼   

・１尾 約１４０g前後：本体価格１,５９８円（税込１,７２５円） 

・１尾 約１９５g前後：本体価格１,９９８円（税込２,１５７円） 

・２尾 約１４０g前後：本体価格３,１５０円（税込３,４０２円） 

 
鹿児島県の温暖な気候のなか、地下水を使って養殖し、飼料には抗生物質や合成抗菌剤を使用していません。

また、着色料や保存料を使用していないタレを使用し、合計４回にわたり丁寧に焼き上げています。 

 

■愛知産 三河一色うなぎ長焼           ■静岡産 うな重 松（静岡産鰻使用） 

１００年以上続く伝統の味。愛知県三河一色うなぎ。 長年守り続けてきた製法と自家製タレにこだわ 

１尾、約１６０g前後となっております。       った静岡産のうなぎを使用したうな重です。 

 

 

 

 

 

 

 

本体価格１,８５０円（税込１,９９８円）         本体価格２,４８０円（税込２,６７８円） 

 

■イオン限定 インドネシア産うなぎ蒲焼     ■トップバリュ 炭火焼豚ばら肉蒲焼   

イオン限定販売となるインドネシア産ビカーラ種   一枚一枚炭火の直火で焼き上げた商品。保存料

うなぎの蒲焼。身はニホンウナギに比べて肉厚で   ・香料不使用でより安心してお召し上がりいた 

食べごたえがあります。              だけます。 

 

 

  

 

           ※７月１４日より発売予定、 

            数量限定です。 

１パック 

          本体価格７８０円     １パック １２０ｇ  

（税込８４２円）   本体価格３９８円（税込４２９円）   

 

【販売概要】 

販売期間：～７月２０日（金）まで。 

展開店舗：道内の「イオン」「イオンスーパーセンター」４０店舗 

※店舗によって販売期間が異なる場合、取り扱いがない場合があります。 

新登場 新登場 

【本件に関するお問い合わせ】 

イオン北海道㈱ 総務部広報・ＩＲグループ 佐藤・山崎   電話：０１１－８６５－９１１１ 


