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イオン北海道株式会社 

 

 

北海道の美色を贈ろう！北海道から贈る「本物のおいしさ」をご提案！ 

｢イオンの冬ギフト｣１０／１１(土)より承りスタート！ 
 

 

 イオン北海道株式会社は、１０月１１日(土)より道内３１店舗およびオンラインショッ

プ「e-ショップ」でイオンの冬ギフトの承りを開始します。 

 

イオングループが全国各地の美味しさと楽しさを提供するギフトカタログ「冬ギフト」

に加え、今年もイオン北海道が厳選した北海道のギフトカタログ「北海道の美色を贈ろう。」

をご用意させて頂きました。イオン北海道独自企画の一例として、ニッカウヰスキーの創

業者である竹鶴政孝が生涯をかけて、ウイスキー作りに挑んだ地として知られる余市の名

産品を「余市・小樽特集」でお届けします。 

フルーツ王国、余市で生産されたぶどうを使用した「余市ワイナリー４０周年記念のボ

トル赤・白のセット」をはじめ、ニッカウヰスキー「竹鶴ピュアモルト＆アップルワイン

セット」などをご用意しました。小樽からはヨーロッパ各地の伝統ある老舗ホテル・レス

トランで腕を磨いたオーナーシェフが作る自慢のスイーツをご紹介いたします。 

 

毎年、多くのお客さまに大変ご好評を頂いています北海道を堪能できる逸品も数多く、

取り揃えております。製法にこだわった「氷蔵わら製法 塩紅鮭」や、獲れたてを冷凍せ

ず新鮮なままお届けする「朝ゆで毛がに」、白老の大自然の中で大切に育てられた「白老和

牛」など北海道の大地の恵みの中で安全・安心にこだわった商品をご提案いたします。 

 

贈るお客さまにも嬉しいワオンボーナスポイントプレゼントキャンペーンやファイター

ズ観戦チケットが抽選で当たる日本ハムとコラボした北海道限定キャンペーンを実施いた

します。１２月８日（月）までにお申し込み頂くとお買い得な早得ギフト（対象商品１０％

割引）もご用意しております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

     イオン北海道独自カタログ    イオングループ全国共通カタログ 

       「北海道の美色を贈ろう。」        「冬ギフト」 

 

【「イオンの冬ギフト２０１４」承りについて】 

１．承 り 期 間：１０月１１日（土）～１２月２４日（水）  

２．早得承り期間：１０月１１日（土）～１２月８日（月） 

         対象商品１０％割引 

３．カ タ ロ グ：◆イオン北海道のカタログ：イオンの冬ギフト 

「北海道の美色を贈ろう。」 



承り店舗：北海道内の「イオン」、「イオンスーパーセンター」、 

オンラインショップ「e-ショップ」、または、 

「マックスバリュ」「フードセンター」「ザ・ビッグ」 

「ジョイ」  

        カタログ掲載商品：４８８品目 

        早得対象商品：１２６品目 

 

◆イオングループ全国共通カタログ：「冬ギフト」 

        承 り 店 舗 ：グループ２３社約３,９００店舗    

     カタログ掲載商品：１,１６５品目（うち食品１,０６９品目） 

早得対象商品：７４３品目（うち食品６７５品目） 

 

～余市・小樽特集～ 
◆ ニッカウヰスキー 

竹鶴ピュアモルト＆アップルワインセット 

本体価格３,３１５円 （税込３,５８０円） 

 

熟成を重ねたニッカが誇る上質のモルトだけで仕上げ 

た香りが良くて、飲みやすいピュアモルトウイスキー 

『竹鶴ピュアモルト』と昭和１３年から愛されて続け 

ている、まろやかな甘さで深い余韻のある味わいの 

『アップルワイン』が両方楽しめるセットです。 

 

◆ニッカウヰスキー 

１８０ｍｌセット（竹鶴・余市）グラス付 

本体価格４,４２６円 （税込４,７８０円） 

 

ニッカが誇るモルトを使用した竹鶴ピュアモルトと 

竹鶴１７年と、北海道余市蒸溜所のモルトを１０年以 

上貯蔵熟成したシングルモルト余市１０年の３種 

１８０ｍｌとロックグラスをギフトセットにした、 

ニッカを楽しめる商品です。 

 

◆日本清酒 

余市ワイナリー４０周年記念ボトル 

本体価格４,５００円 （税込４,８６０円） 

 

４０周年を迎えた余市ワイナリーで造った、余市赤 

とバッカスの４０周年記念ボトルの詰合せです。 

 

◆糠塚水産 

塩数の子（無漂白） 

本体価格３,２００円 （税込３,４５６円） 

 

約４５０ｇ（原料原産地アメリカ・カナダ）。にしん 

の好漁場として栄えたソーラン節発祥の地、余市より 

急速冷凍されたにしんから１本ずつ手作業にて丁寧に 

加工しております。数の子本来の旨味を味わっていた 

だくために天然無漂白にこだわり、厳選素材を熟練の

技で仕上げました。 



 

◆氷蔵わら製法 

塩紅鮭姿切り身（甘塩味） 

本体価格５,５００円 （税込５,９４０円） 

 

 １尾 約１．６キロ 

素材の旨味を引き出す低温熟成製法「氷蔵わら製法」。 

厳選された紅鮭を知床らうす海洋深層水を使用した塩水に 

一昼夜漬け込み、塩と藁で挟みながら熟成庫に積み上げま 

す。四方を氷で囲み０度～５℃に室温を管理し、甘塩味は 

４８時間、中辛塩味は７２時間熟成させて角のないまろや 

かな塩加減と、余分な水分を抜くことで素材の旨味を引き 

出しました。 

 切身は食べやすいように１切ずつ個包装にてお届けします。 

食べたい分だけ小分けをして、美味しく召し上がれます。 

 

◆マルデン  

えりも満喫セットＡ 

本体価格５,０００円（税込５,４００円） 

 

（銀聖鮭山漬切身８０ｇ×４切、いくら醤油漬５０ｇ×２、 

えりも海鮮丼（鮭・たこ・いくら・つぶ・昆布）８０ｇ×４、 

銀さし造り約１３０ｇ） 

 えりもマルデン自慢の魚醤「魚々紫」で仕上げたえりも海 

鮮丼と北海道を代表するブランド秋鮭「銀聖」の山漬け、 

お刺身用の銀さし造りなどをセットにしました。 

 素材を取り分け約４人分の海鮮丼が作れますので、ご自宅 

で襟裳の海鮮グルメを満喫できるおすすめのセットです。 

 

 ◆トンデンファーム 

  北海道大地の里  

    本体価格３，３３０円 （税込３，５９６円） 

 

２０１４年ＤＬＧ（ドイツ農業振興協会主催の国際品質 

競技会）にて金賞を受賞した商品セットです。 

 できるだけ機械に頼らず、衛生管理に十分配慮しながら 

一品一品愛情を込めて作り上げているので、独特の旨みが 

凝縮されています。 

 

◆北海道産  

白老牛かたロースすき焼用 

本体価格７,６２０円 税込８,２２９円 

  

北海道産黒毛和種和牛４００ｇ 

昭和２９年、北海道で初めて黒毛和種肉牛を導入し、 

「白老牛」の生産がスタート。豊かで良質な水と牧草に 

囲まれた白老の大自然の中で大切に育てられた和牛。 

安全・安心な牛肉づくりへの徹底したこだわりが、深い 

コクと甘みのある上質な脂がを蓄えた、まろやかで上品 

な味わいの霜降り肉をつくりあげています。冬のご馳走 

の定番「すき焼き」として白老牛をお召し上がり下さい。 



 

＜ワオンボーナスポイントプレゼントキャンペーン＞ 

１０月１１日（土）～１２月２４日（水）までの期間にＷＡＯＮボーナスポイントの

マークのついた商品をＷＡＯＮでご購入いただくと、ワオンボーナスポイントをプレ

ゼント。 

（８９品目 ５０～３６０ポイント） 

 

＜ファイターズ・北海道限定オリジナルキャンペーン＞ 

応募期間：１０月１１日（土）～１２月２６日（金） 

キャンペーン期間中、日本ハムギフト２セット以上を含むお買い上げレシ 

ートを、店頭の応募ハガキまたは郵便ハガキに貼り、応募いただけます。 

賞  品：２０１５年札幌ドーム開幕戦観戦チケット    １０組４０名様 

外れた方にもチャンス：日本ハム商品詰合せ（３０００円相当） １００名様 

 

 

 

 イオン北海道「冬ギフト e-ショップ」 

 

イオン北海道のインターネットショップ「e-ショップ」では、カタログ 

「イオン２０１４冬ギフト」（全国版）「北海道の美色を贈ろう。」（北海道版）に 

掲載の商品を始めとする、約１,３００品目をお取扱いしております。 

商品の閲覧からご注文、お支払いまで、全国各地より２４時間ご利用いただけます。 

お支払い方法は、「クレジット決済」「銀行振込」からのご選択が可能です。 

※１.酒・フラワーギフトはお取扱いしておりません。 

※２.「冬ギフト e-ショップ」は、ワオンボーナスポイントならびに各種キャンペーンの

対象外とさせていただきます。 

 

◆イオン北海道「冬ギフト e-ショップ」 

https://www3.aeon-hokkaido.jp/eshop_winter/ 

※「冬ギフト e-ショップ」での承りは、 

１０月１４日（火）～１２月２４日（水）１８時までとなります。 

 

 

【本件に関するお問合せ先】 

イオン北海道（株）広報部 高嶋・佐藤 電話： ０１１－８６５－９１１１ 

 

 

https://www3.aeon-hokkaido.jp/eshop_winter/

