
 

２０１４年１０月３日 
                                イオン北海道株式会社 
 

新年を迎える贅沢！家族みんなで楽しめる和洋折衷の「おせち」をご提案 

「イオンのおせち」１０／４（土）より承りスタート 
 

 

イオン北海道株式会社は、１０月４日（土）より道内３１店舗およびオンラインショップ 

「e-ショップ」で「イオンのおせち」の承りを開始します。 

 

 今年の「イオンのおせち」はさまざまなご家族のスタイルに対応して、「人数で、お好みで選べ

る味の饗宴」をテーマに展開します。当社オリジナル「夢錦」四段重は昨年人気ＮＯ.１商品です。

北海道産の具材を織り交ぜ、ボリューム感があり、家族でたっぷり食べられるお手頃価格のおせ

ちとなっております。 

「黒島が贈る世界の至福おせち」は札幌の有名レストラン「黒島」のシェフ黒島祥之氏が世界

各国の料理を盛り込みながら、古き良き時代のおせちの効能や、習わしを取り入れた北海道のイ

オングル―プ限定商品としてお届けします。昨年も大変ご好評を頂いており、より多くのお客さ

まにご満足頂けるようメニューを３品に拡大しました。 

イオングループ共通のメニュートップバリュセレクト和風三段重「極」は、新年を迎えるおせ

ちはちょっと豪華にというお客さまのご要望にお応えし、素材・産地・製法にこだわり抜き、時

間と手間と愛情をかけ本物のおいしさを追求し、ワンランク上の美味しさをお届けします。 

その他、幅広い世代にご満足頂ける「和洋折衷」のおせちの品揃えも充実しております。 

 

 

【「イオンのおせち」承りについて】 

承 り 期 間：１０月４日（土）より１２月２５日（木）まで 

「早得おせち」は１０月４日（土）より 

１２月５日（金）まで 

展 開 店 舗：イオン北海道、イオンスーパーセンター合計３１店舗 

（まいばすけっと除く） 

イオン北海道インターネットショップ 

カタログ掲載品目 数：４１種類 

価 格 帯：おせち ５，４００円～５４，０００円（税込） 

              

※全道無料配送を承っております。（一部地域・離島を除く） 

詳しくはお申込み時にご確認下さい。 

 

【「イオンのおせち」早得パンフレット】 

「早得プライス」は１０月４日（土）から受付を開始致します。 

１２月５日（金）までにお申込みいただいた場合にカタログ表示価格より 

お得な価格にてご提供させていただきます。 

お早めのご予約が大変お得になっております。 

 

【「イオンのおせち」ＷＥＢ】 

 イオン北海道のインターネットショップ「ｅ－ｓｈｏｐ」では、商品の閲

覧からご注文お支払いまで、すべてオンラインで２４時間ご利用いただけま

す。 

※ ご注文の開始は１０月上旬を予定いたしております。 

 ｅ－ｓｈｏｐ： https://www3.aeon-hokkaido.jp/eshop_osechi/ 



【厳選おせち３品】 

 

 ～昨年人気ＮＯ．１当社オリジナルおせち。四段重でボリューム感重視！家族で楽しめます～ 

 北海道オリジナル「夢錦」 
 価格：１５，０００円（本体価格） 

１６，２００円（税込）３～４人前、３８品目 

 

 特徴 

 「釧路産昆布」を使用した「昆布巻き」、「北海道産」原料

を使用した「黒豆」等、道産食材を織り交ぜながら、和洋折

衷の多種具材をお重に詰め合わせました。「煮物」は白醤油

を使用し、食材の彩りを華やかに演出しました。 

 １７．５ｃｍ四方で四段重とボリュームがあり、 

家族みんなで和風・洋風を堪能できるおせちです。 

 

 

  

～レストラン「黒島」のシェフが贈るフレンチ・イタリアン・スペイン・和食おせち！～ 

北海道オリジナル 

「黒島が贈る世界の至福おせち」 
 価格：２２，０００（本体価格） 

２３，７６０円（税込）３～４人前、４０品目 

 

 特徴 

 黒島は、北海道でエゾシカ推奨店第一号に認定された

フレンチレストラン。シェフ自慢のエゾシカをはじめ、

北海道食材をメインにフレンチ・イタリアン・スペイ

ン・和食を黒島流にアレンジし、世界各国の料理を盛り

込みました。 

 スペイン「葡萄」、イタリア「豚肉のソーセージ」等、海外正月料理もメニューの一品として味

わえます。 

  

 

～素材に、製法にこだわり尽くした「本物のおいしさ」をご堪能いただけます～ 

トップバリュセレクト和風三段重「極」 
 価格：２５，０００円（本体価格） 

２７，０００円（税込）３～４人前、３４品目 

 

特徴 

 品質に自信のある上質な素材を詰め合わせ、素材本来の

風味を生かした味付けに仕上げました。 

 黒潮が流れ込む宮崎県志布志湾沖合で育った、脂ののっ

た「ぶり」は、過熱蒸気オーブンでふんわり焼き上げまし

た。 

 また、国産の野菜のみを使って煮込んだ「煮しめ」は、

枕崎産のかつおぶしから丁寧にだしをとり、食材のおいし

さを大切にした素朴な味わいです。 

 「トップバリュセレクト」だからこその「こだわりの味」をご提案します 

+ 

【お問い合わせ先】イオン北海道株式会社 広報部 高嶋・佐藤 電話 011-865-9111 


