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 イオン北海道株式会社（以下、当社）は、３月１日（木）より、道内の「イオン」      

「イオンス－パーセンター」全４０店舗において、これまで以上に美味しい天ぷらを提供

するために、株式会社エバートロンの多機能分子調理器「Ｄｒ．Ｆｒｙ(ドクターフライ)」

を導入します。 

 

 

「Ｄｒ．Ｆｒｙ」は、１秒間に５万回の電波振動を油の中で発生させることで食材の水

分（旨み）を閉じ込め、油の吸収を平均５０％削減※１することができる話題の多機能調理

器です。魅力は、短時間でサクッと揚げることができ、調理後も長時間ジューシーさを保

てることです。 

当社の天ぷらは、コレステロールゼロ※２のキャノーラ油を使用し、道産小麦の天ぷら粉

にこだわるなど、これまでも美味しい天ぷらをお客さまに提供してまいりました。この度、

ヘルス＆ウェルネスの一環として、この「Ｄｒ．Ｆｒｙ」を使用することで、油の吸収を

抑え、野菜の旨みや香りを引き立たせるなど、これまで以上にヘルシーで素材本来の味が

お楽しみいただける天ぷらを食卓へお届けします。また、この導入に合わせて、３月１日

（木）より“あさりのせかき揚げ”や“菜の花天”、“道産いわしの香り天”など旬や道産

食材にこだわった新商品を販売します。 

  

 

【「Ｄｒ．Ｆｒｙ」導入の概要について】 

導 入 日：２０１８年３月１日（木） 

導入店舗：道内の「イオン」「イオンスーパーセンター」４０店舗 

使用する商品：店内調理の天ぷらや天丼など 約１４品目 

     ※時期や店舗により品目数は異なります。 

 

新商品の一例： 

 

 

 

 

 

 
 

【本件に関するお問い合わせ先】 

イオン北海道㈱ 総務部広報 佐藤・山崎 電話：０１１－８６５－９１１１ 

＜「Ｄｒ．Ｆｒｙ」のイメージ＞ 

あさりのせかき揚げ 

本体価格１２８円（税込１３８円） 

国産菜の花天 

本体価格２９８円（税込３２１円） 

道産いわしの香り天 

本体価格１２８円（税込１３８円） 

※１ 株式会社エバートロン調べ：日本食品表示分析センター分析結果 

※２ 新油時 

イオンの天ぷらがさらに美味しくなります 

３月１日(木)より道内４０店舗に「Ｄｒ．Ｆｒｙ」を導入 

 


